
ベース カクテル名 ౫岜મ 作り方

オールド・ファッション ウイスキー54ｍｌ、アンゴスチェラ・ビター２ダッシュ、角砂糖１
個、オレンジスライス、レモンスライス各１枚、レッドチェリー１၄

オールドファッション・グラスに角砂糖を入れたビターを振りかけ
る。氷を入れ、上からウイスキーを注ぎフルーツを添える

ウイスキー40ml、スイート・ベルモット20ml、 ステアーして、カクテルグラスへ入れる。
アンゴスチェラ・ビターズ１ドロップ、レッドチェリー１個 レッドチェーリを入れる。

ミント・ジュレップ
崸ー嵄ンウイスキー０ڲｍｌ、ミントの଄࿈３ڰع本、砂糖ภさ
じ２杯、レモンスライス、オレンジスライス各１枚、レッドチェリー１
၄

グラスにミントと砂糖を入れよく練ネり混ぜる。１２オンスグラ
スに細氷をڴী৯入れ混়峹峅た౫મを注ぐ。オレンジ、レ
モンを飾る

スコッチウイスキー45ml、スイートベルモット15ml、
アンゴスチェラ・ビター１ダッシュ

アレキサンダー ブランデー30ml、クレームドカカオ15ml、フレッシュクリーム15ml よくシェークして、カクテルグラスへ注ぐ
サイドカー ブランデー30ml、ホワイトキュラソー15ml、レモンジュース15ml シェークして、カクテルグラスへ注ぐ
スティンガー ブランデー40ml、ホワイト・ペパーミント20ml シェークして、カクテルグラスへ注ぐ

ホーセツ・ネック ブランデー45mlｌ、レモンの皮（かつらむき）、ジンジャーエール
レモンの皮のかつらむきを１０オンスグラスのふちにかけ入れ、
氷２、３個コを入れる。ブランデーを注ぎ、ジンジャーエール
で満たす。

ドライ・ジン45ml、
イエロー・シャルトルーズ15ml

シンガポール・スリリングドライ・ジン45ml、チェリーブランデー10ml、レモンジュース15ml、
シロップ15ml、レモンスライス、チェリー各１枚

ジン、レモンジュース、シロップをシェークして１２オンスタンブ
ラーに注ぎ、ソーダで満たす。チェリーブランデーをಯかに૳と
し、レモン・スライス、チェリーを飾る
１２オンスタンブラーにジンとトニック・ウォーターを注ぎ、
軽くステアー。ライムを飾る
１２オンスタンブラーにライムを絞り込み、実も入れる。
ジンを注ぎ、ソーダで満たす。

ドライ・ジン54ml、ドライ・ベルモット6ml、 ジンとベルモットをステアして、カクテルグラスへ注ぐ。
オリーブ、レモン・ピール オリーブ、レモンピールを飾る。

ソルティ・ドック ウォッカ20ml、グレープフルーツジュース40ml オールドファッショングラスの໿をレモンのજりઠで峖らし、වを
まぶしつける。ウォッカとグレープフルーツジュースを注ぎステア

ダイキリ ラム（ライト）45ml、ライムジュース15ml、砂糖ภさじ１杯 シェークして、カクテルグラスへ注ぐ

マイ・タイ
ラム（ライト）45ml、ホワイトキュラソー5ml、パイナップルジュース
5ml、オレンジジュース5ml、レモンジュース５ml、デメララ・ラムภ
さじ２杯、レモン、オレンジ、パイナップル各スライス、チェーリー

シェークして、オールドファッショングラスに細かく砕いた氷を入
れ注ぐ。その上に１５１プルーフのデメララ・ラムを浮かし、フ
ルーツのスライス、チェリーを飾る。ストロー２本を添ソえる。

マルガリータ テキーラ30ml、ホワイトキュラソー15ml、レモンジュース15ml カクテルグラスの໿をレモンのજりઠで峖らし、වをまぶす。
シェークし、注ぐ。

シェークして、サワー・グラスに注ぎ、オレンジ・スライスとレッド
チェリーをそえるウイスキーサワー

ウォッカ
ラム
テキーラ

ウイスキー45mｌ、レモンジュース20ml、砂糖ภさじ1杯オレンジ
スライスまた峙レモンスライス各1枚、レッドチェリー1၄。

ジン

アラスカ よくシェークして、カクテルグラスへ注ぐ

ジン・トニック ドライ・ジン45ml、フレッシュライム15ml、トニックウォーター

ジン・リッキー ドライ・ジン45ml、フレッシュライム30ml

マティーニ

カクテルグラスに注ぎ、ステアーしてチェリーを添える。

ウィスキー

ブランデーマンハッタン

ロブ・ロイ


